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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Guadalajara de Buga, noviembre de 2025

Sefior (a)

EDISON STEVE RODRIGUEZ FORERO

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR. 7392428

Coordinador Académico

Centro Agropecuario de Buga

Guadalajara de Buga
Asunto: Informe mensual de ejecucion
contractual Mes noviembre del afo
2025

Referencia: No CO1.PCCNTR. 7392428 del afio 2025

Camilo Andrés Eslava Cortés, identificado con la cédula de ciudadania No. 1.022.375.456
de Bogotd, en mi calidad de Contratista del SENA, en el area de articulacién con la educacion
media técnica, en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a

continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: : El presupuesto oficial estimado para la presente contratacion es
la suma de CUARENTA Y SIETE MILLONES NOVECIENTOS OCHENTA Y OCHO MIL DOCIENTOS
TREINTA Y DOS PESOS M/CTE. (S 47.988.232). Esta suma sera pagada por el SENA al
contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago por el mes de febrero por valor de
TRES MILLONES SEICIENTOS SETENTA Y NUEVE MIL SEICIENTOS NUEVE PESOS M/CTE (S
3,679,609). b) Diez (9) pagos iguales por los meses de marzo a noviembre de 2025, por valor
de CUATRO MILLONES QUINIENTOS NOVENTA Y NUEVE MIL QUINIENTOS ONCE PESOS
M/CTE. ($4.599.511) cada uno y c) un tercer pago en el mes de diciembre por valor de DOS
MILLONES NOVECIENTOS TRECE MIL VEINTICUATRO PESOS M/CTE. ($2,913,024).
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Plazo: Sera hasta el 19 de diciembre de 2025.

OBIJETO:

vigencia 2025.

Prestacion de servicios de caracter temporal orientando formacién profesional integral
como instructor SENA del programa de articulacion con la educacién media técnica en

las instituciones educativas atendidos por el Centro Agropecuario de Buga para la

Obligaciones Especificas:

procedimiento establecido para

la ejecucion de la formacion.

formacion, haciendo uso de
las plataformas
institucionales.
IE: Nuestra Sefiora del
Palmar

Ciudad: Palmira
Programa: técnico
cocina

Ficha: 2916255
Grado: 11

Fase: evaluacion
Competencia: Preparar
alimentos de acuerdo con la
orden de produccién vy
procedimiento técnico
Resultado: 5. Presentar
preparaciones segun

en

técnicas, criterios de

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 Brindar FPl a los aprendices en el | Se realizaron sesiones de | Se relacionan
programa de manera presencial, | formacién profesional | actividades
utilizando  las _ plataformas | integral y de | desarrolladas en archivo
proporcionadas por la entidad, | acompafiamiento de los | Anexo 1 Informe de
de acuerdo con el | siguientes programas de | evidencias el cual se

encuentra en el mismo
archivo.
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calidad y tendencias de los
servicios alimentarios.

IE: La Buitrera

Sede: Toledo

Ciudad: Cali

Programa: técnico en
cocina

Ficha: 3164823

Grado: 10

Competencia: controlar el
manejo de las materias
primas en la produccién de
alimentos de acuerdo con
los procedimientos
establecidos

Resultado: Caracterizar las
materias primas teniendo
en cuenta las fichas
técnicas del producto y los
estandares de calidad
definidas por la
organizacion

Fase: planeacion

IE: La Buitrera

Sede: Toledo

Ciudad: Cali

Programa: técnico en
cocina

Ficha: 2916224

Grado: 11

Fase: evaluacion
Competencia: Preparar
alimentos de acuerdo con la
orden de produccidon vy
procedimiento técnico
Resultado 4. Elaborar
productos de reposteria y
panaderia de comedor
utilizando preparaciones
de base, técnicas de
ensamble y decoracion
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IE: Nuestra Sefiora del
Palmar

Sede: Unica

Ciudad: palmira

Programa: técnico en
Servicio de Restaurantey
Bar.

Ficha: 2919526

Grado: 11

Competencia: preparaciéon
de bebidas a solicitud del
cliente

Resultado de Aprendizaje:
Obtener cafés filtrados y
bebidas a base de café de
acuerdo con métodos y
estandares internacionales.
Fase: evaluacion

Acompaiamiento técnico
pedagdgico al Desarrollo
Curricular del programa de
formacion.

IE: NUESTRA SENORA DEL
PALMAR

Sede: UNICA

Ciudad: PALMIRA
Programa: Técnico en
servicio de restaurante y
bar Ficha: 2919526

Acta N°:

IE: NUESTRA SENORA DEL
PALMAR

Sede: UNICA

Ciudad: PALMIRA
Programa: Técnico en
COCINA

Ficha: 2916255

Acta N°:

IE: LA BUITRERA
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Sede: TOLEDO
Ciudad: CALI
Programa:
COCINA
Ficha: 3164823
Acta N°:

Técnico en

IE: LA BUITRERA
Sede: TOLEDO
Ciudad: CALI
Programa:
COCINA
Ficha: 2916244
Acta N°:

Técnico en

Colaborar y asistir a reuniones y
encuentros de los equipos
interdisciplinarios de desarrollo
curricular, conformados por
programas o redes tecnoldgicas,

con el fin de asegurar la
coherencia en la creacion de
proyectos formativos, la

planificaciéon pedagogica, los
instrumentos de evaluacion, el
material de apoyo vy otros
elementos necesarios para la
planificacién y ejecucion de la
formacion profesional integral,
conforme a los lineamientos
institucionales.

Para la vigencia del mes
actual no se realizaron
actividades asociadas a
esta obligacion.

Para la vigencia del mes
actual no se realizaron
actividades asociadas a
esta obligacion.

Intervenir en la planificacidn y
desarrollo del proceso de
inducciéon de los aprendices
deformacién titulada, asi como
en el reconocimiento de
aprendizajes previos, conforme
a los lineamientos
institucionales y las necesidades
del Centro.

Para la vigencia del mes
actual no se realizaron
actividades asociadas a esta
obligacién.

Para la vigencia del mes
actual no se realizaron
actividades asociadas a
esta obligacion.

Llevar a cabo el seguimiento de
la etapa productiva de los

Se realizo seguimiento a
etapa practica a las

Se
actividades
desarrolladas en archivo

relacionan
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aprendices asignados, conforme

a los lineamientos establecidos.

siguientes fichas y
aprendices:

Programa: técnico
cocina
Ficha: 2916255

Cantidad de Aprendices: 24

en

Programa: técnico en
cocina

Ficha: 2916224

Cantidad de Aprendices: 8

Programa: técnico en
Servicio de Restaurante y
Bar.

Ficha: 2919526

Cantidad de Aprendices: 26

Anexo 1 Informe de

evidencias.

Registrar mensualmente las

actividades en las plataformas

designadas por la entidad para

el Procedimiento de Ejecucion

de la Formacién Profesional

Integral, verificando a través de

la gestiéon del portafolio de

evidencias del instructor.

Se realiza la gestién en las
plataformas institucionales
como Sofia plus, LMS SENA,
TEAMS, DRIVE y otras de
acuerdo con los
lineamientos de la
supervision y necesidades
de las fichas en las cuales ha
sido programado.

Se realiza la revision y
verificacion programacion
mes a mes en Sofia plus
garantizando el nimero de
horas registradas

Se relacionan
actividades

desarrolladas en archivo
Anexo 1 Informe de

evidencias.

Entregar los informes

mensuales de ejecucion en las

fechas establecidas por el

supervisor del contrato,

utilizando los formatos y medios

requeridos, asi como el informe

final de gestion y otros

Se hace entrega de los
informes y requerimientos
dentro de los tiempos
establecidos por la
supervision del contrato y el
centro de formacién, los
cuales estan dispuestos en

la plataforma SECOP Il para

Pantallazo SECOP Il mes

de abril donde se
evidencia cargue de
documentos.
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documentos necesarios para la
liquidacién del contrato.

tal fin de forma organizada
y siguiendo los
lineamientos dados por la
coordinacion académica

7 Brindar apoyo y | Para la vigencia del mes Para la vigencia del mes
acompanamiento a las | actual no se realizaron actual no se realizaron
Instituciones Educativas y a la | actividades asociadas a actividades asociadas a
Coordinacion Académica del | esta obligacion esta obligacion
Programa de Articulacién con la
Educacion  Media, en la
recopilacién _y revision de la
documentacion relacionada con
los procesos de matricula y
certificacidn de cada una de las
ofertas de formacién de Ia
vigencia.

8 Preparar la oferta y alistamiento | Para la vigencia del mes | Para la vigencia del mes
de formacién de los calendarios | actual no se realizaron | actual no se realizaron
A vy B de la vigencia, segun sea | actividades asociadas a esta | actividades asociadas a
necesario. obligacion. esta obligacion.

9 Cumplir con los lineamientos del Para la vigencia del mes
Sistema Integrado de Gestidn y | Para la vigencia del mes actual no se realizaron
del Sistema de Seguridad y Salud | actual no se realizaron actividades asociadas a
en el Trabajo. actividades asociadas a esta obligacion

esta obligacion

10 | Brindar apoyo al centro de | Actividad permanente vya | Se relacionan
formacidn mes a mes, en la | que es inherente a los | actividades
promocién de su portafolio de | procesos de promocion y | desarrolladas en archivo
servicios. divulgacion institucionales, | Anexo 1 Informe de

ferias, divulgacidon oferta | evidencias.

regular, redes sociales
institucionales y de centro.

Fecha: 28-10-25
Descripcidon de la
actividad: oferta
formativa

Publicado en WhatsApp
Soporte fotografico .
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Fecha: 04-11-25
Descripcion de la
actividad: oferta
tecndlogo control de
calidad de alimentos
Publicado en WhatsApp
Soporte fotografico .

11

Gestionar la certificacion de Ia

norma de competencia
“ORIENTAR

PROCESOSFORMATIVOS  CON
BASE EN LOS PLANES DE

FORMACION CONCERTADOS, o

la  actualizacion  "ORIENTAR

FORMACION PRESENCIAL DE

ACUERDO CON

PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVO”.

Se tiene norma de
competencia laboral activa,
la norma no cuenta con
fecha de vencimiento.

Se relacionan
actividades
desarrolladas en archivo
Anexo 1 Informe de
evidencias.

12

Evaluar los resultados de
aprendizaje de los aprendices
en formacion, de acuerdo con
la planificaciéon pedagdgica de
los programas asignados, y
gestionar la documentacion
correspondiente a cada uno de
ellos.

Para la vigencia del mes
actual no se realizaron
actividades asociadas a
esta obligacion

Para la vigencia del mes
actual no se realizaron
actividades asociadas a
esta obligacion

13

Las demads necesarias para el
cabal cumplimiento del objeto
contractual.

Para la vigencia del mes
actual no se realizaron
actividades asociadas a

esta obligacion

Para la vigencia del mes
actual no se realizaron
actividades asociadas a
esta obligacion

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este

informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe

en el Formato Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se

describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada

informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.
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Se lista a continuacién el soporte de la legalizacidon de los desplazamientos realizados, los

cuales forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

ITEM No DE LA ORDEN | LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1. 202125 Buga-cali-buga 21-10-25 30-10-25
2. 234025 Buga-cali-buga 18-11-25 18-11-25
3.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacion del informe de ejecucién contractual, debera reportarlo en el siguiente

informe de ejecucidn contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados
como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos
realizados y el No. 91032973 de la planilla, MIPLANILLA para el periodo de OCTUBRE de 2025.
(Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitrdmites”)

Cordialmente,

Firma
Camilo Andrés Eslava Cortés

Contratista
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C.C. No. 1022375456 de Bogota

Recibi a satisfaccion:

Firma
Edison Steve Rodriguez Forero
Supervisor(a) Contrato CO1.PCCNTR. 7392428 de 2025

Coordinador Académico
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GESTION ORGANIZACIONAL Y DEL RIESGO

NOMBRE DEL FORMATO

ANEXO 1 - EVIDENCIAS

CLASIFICACION DE LA INFORMACION
Publica X Publica Clasificada |:| Publica Reservada

EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
ANEXO 1 - EVIDENCIAS

Contratista: Camilo Andrés Eslava Cortés

Numero de contrato: N.2 CO1.PCCNTR. 7392428
Periodo: noviembre de 2025

Supervisor de contrato: Edison Steve Rodriguez Forero

A continuacidn, se evidencian las actividades desarrolladas durante en el mes de noviembre
de 2025:

OBLIGACIONES CONTRACTUALES Y EVIDENCIAS
Formacion profesional integral
1. Brindar FPl a los aprendices en el programa de manera presencial, utilizando las

plataformas proporcionadas por la entidad, de acuerdo con el procedimiento establecido
para la ejecucion de la formacion.

Informacion del proceso formativo segun obligaciones

IE: Nuestra Sefiora del Palmar
Ciudad: Palmira

Programa: técnico en cocina
Ficha: 2916255

Grado: 11

Fase: evaluacion

11
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Competencia: Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y procedimiento
técnico

Resultado: 5. Presentar preparaciones segun técnicas, criterios de calidad y tendencias de los
servicios alimentarios.

RAP EVALUADO: NO

Fecha 1: 20/10/2025

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar elementos para la preparacién de alimentos
en cocina.

Descripcidn de la sesion: 3. Preparar productos de cocina caliente y fria tales como arroces,
entradas, canapes, bebidas y viandas (menus) para la dindmica en ambiente de formacion
Soporte fotografico

Fecha 2:27/10/2025

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar elementos para la preparacién de alimentos
en cocina.

Descripcidn de la sesion: 3. Preparar productos de cocina caliente y fria tales como arroces,
entradas, canapes, bebidas y viandas (menus) para la dindmica en ambiente de formacion

12
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Soporte fotografico

., & ,,'3’
&.‘%

=

Fecha 3: 10/11/2025
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar elementos para la preparacién de alimentos
en cocina.

Descripcidn de la sesion: 3. Preparar productos de cocina caliente y fria tales como arroces,

entradas, canapes, bebidas y viandas (menus) para la dindmica en ambiente de formacion
Soporte fotografico

i 2’7—10-2025 17:00

13
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IE: La Buitrera

Sede: Toledo

Ciudad: Cali

Programa: técnico en cocina

Ficha: 3164823

Grado: 10

Competencia: CONTROLAR EL MANE]JO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA PRODUCCION DE
ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS

Resultado: Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del
producto y los estandares de calidad definidas por la organizacion

Fase: planeacion

RAP EVALUADO: NO

Fecha 1: 14/10/2025

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Conocer los peligros y fuentes de contaminacion de
los alimentos a fin de prevenir alteracién de los alimentos

Descripcion de la sesion: realizan analisis de video sobre contaminantes y en mesa redonda
debaten ideas principales y conceptos nuevos y/o desconocidos

Soporte fotografico

15
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Fecha 2: 21/10/2025

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Conocer los peligros y fuentes de contaminacién de
los alimentos a fin de prevenir alteracion de los alimentos

Descripcion de la sesion: realizan analisis de video sobre contaminantes y en mesa redonda
debaten ideas principales y conceptos nuevos y/o desconocidos

Soporte fotografico

&=1]
el Calea

La Buitrera
Fecha 3: 28/10/2025

16
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Actividad de Aprendizaje desarrollada: Conocer los peligros y fuentes de contaminacion de
los alimentos a fin de prevenir alteracién de los alimentos

Descripcidn de la sesion: realizan analisis de video sobre contaminantes y en mesa redonda
debaten ideas principales y conceptos nuevos y/o desconocidos

Soporte fotografico

\ 23;1{1;%15‘, 262200
Cali

| valle Del Cauca

Colombia

La Buitrera

Fecha 4: 04/11/2025

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Conocer los peligros y fuentes de contaminacion de
los alimentos a fin de prevenir alteracién de los alimentos

Descripcidn de la sesion: realizan analisis de video sobre contaminantes y en mesa redonda
debaten ideas principales y conceptos nuevos y/o desconocidos

17
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04-11-2025 14:20

-
Soporte fotografico
Fecha 5:11/11/2025
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Conocer los peligros y fuentes de contaminacién de
los alimentos a fin de prevenir alteracion de los alimentos
Descripcion de la sesion: realizan analisis de video sobre contaminantes y en mesa redonda
debaten ideas principales y conceptos nuevos y/o desconocidos

18
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Soporte fotografico

11-11-2025 15:32

Fecha 6: 18/11/202
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Conocer los peligros y fuentes de contaminacién de
los alimentos a fin de prevenir alteracion de los alimentos

Descripcion de la sesion: realizan analisis de video sobre contaminantes y en mesa redonda
debaten ideas principales y conceptos nuevos y/o desconocidos

Soporte fotografico

19

GOR-F-012 V03



- 4 .i.l :
Registro de asistencia:

[ 4
SENA

GOR-F-012 V03

20



o
SENA

N

| CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA CAR ol

'7’%' REGISTRO DE ASISTENCIAS boctu Al 07 e 2018
| = DOCUMENTO DE APOYO Capts o st
CODIGE DE FICHA PROGRAMA DE TECN-CO EN COCINA

FORMACION
NOMWBRE OEL
- EKS D¥ 7028 INSTRUCTOR CAMILD ESLAVA
FECIIA 1 FECHA 2 FECHA 3 VECHA 4 FECHA 5.
No| NOMBRES ¥ APELLIDOS -APRENDIZ - o~ 2ot |21 -70-202T | Ja-10-2025 |64-11-200F {1-171-202¢
FIRMA FIRMA FIRMA FIRMA FIAMA
1 |BRANDON EMANUEL MANZANO LUCID e =
2 | DANMA VALENTINA CASTILLO JIMENEZ Zhvar (wHiID v (IO Trar XTI WO | Berfinc: Coadof b2 | Cloeiey, O 2ti0
3 |EFFAIN LDAIZA VARGAS Efrain fov EE ot rav >0 tv |Ftrein fov [Wrap Loy
+ ||ISABELLA LOPEZ IPIA I I ) Jjubclio lop o) elley [ope7
+ |[SABELLA RUIZ BURBAND I&ﬁk i}l@rt € Do a2 | Tockof
| « [JEKIMY DAHINNA QUINA BECOCHE =gy (Jacds [ —evaond Gt —¢vaeny Coacg | R lun e

+ [KAREN ESTEFANYA VIDAL GARCIA T TN A 0 A L A 0 [ P - | [
+ [MARICEL GUATA MIRANDA I . 5 il A o
# |MFRLON NICOLAS MACIAS

a0 |MITCHELLE BRIGITTE SAENZ ACEVEDD Tl TTOgeEC ™y T{HE
11 |[SHARDL DAYAMA RUBIAND MARTINEZ OGS, Mool Dublone
12 |STEFANNY AVILA LOPEZ e, AHe L [Slefonm Adle L iy @ 1
3 [ VALERY CRISTHINA GONZALEZ CARDENAS [l Herr a7 ey
14 [YONATHAN BOTACHE SALGADD 3 ey e
1 | ZAIRA MICHELLE CASTAND RIOS lawa Lasigre  Vlang Gxfars fara (astano| Jam nfake
Sualedatem
Propecior 1

S raa

wW

=2 f 2 NGO bt NG Tl 713 b oe arhe v ] -
_"'J_mfk_mn langs. T 3160823 E F
I N el L L v s A GG
—r— i st MRS = & GRABADON T
. e Qs |yontiu o) [T ﬁﬂ‘f;\ﬁ“}zi‘ ‘.-1%@591 MR vers O
| fowa lasiem o [toamisas i Fruieipiely wmft s b o factom
Whare itirtaces ek SubhoclWhive |yeiescers (VA | Thorel Bobicno
| ltfonny Adla L 105600 20 ore %y %lm?}”q“?fo’f”’w B2 N A lefonny Al
| Tsokefaliie 1106517150 A ﬁfﬁ‘fﬂ:‘%ms VA Mddaluz |
;__Mgp& 1o6ofpe 29 vty @amall SBYHIS | LR | Jakdia Loa
| Dongthey B he |27 2000045 | iz = - 3dises gz | A | B
Ffrrin Iar‘;: i1z w7334 % Wiant' hl”ba“("’“"’"‘“ﬂffh P, E‘rﬁh P
_ |Vorea (YO k410911160 A .
| ;DI f i Ll;_gm T TN ) e m—b_
| [foleniadoy  HA00SIHLDY Prrd \Cali-2du.Co |3V TRl 0. A W‘,-.Q_hg,_,_
5 S = |
o 12 | =
i alle L 2 |
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IE: Nuestra Sefiora del Palmar

Sede: tinica

Ciudad: palmira

Programa: técnico en Servicio de Restaurante y Bar.

Ficha: 2919526

Grado: 11

Competencia: PREPARARACION DE BEBIDAS A SOLICITUD DEL CLIENTE
Resultado de Aprendizaje:

GOR-F-012 V03
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Obtener cafés filtrados y bebidas a base de café de acuerdo con métodos y estandares
internacionales. Fase: evaluacion

RAP EVALUDO NO

Fecha 1: 15/10/2025
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Clasificar bebidas de acuerdo con los procesos de
fabricacion.

Descripcion de la sesion: Evaluacion
Soporte fotografico y Registro de asistencia:

15-10-2025 16:02

Fecha 2: 22/10/2025
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Clasificar bebidas de acuerdo con los procesos de
fabricacion.

22
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Descripcion de la sesidn: Preparaciéon de bebidas.
Soporte fotogra’ficB y Registro de asistencia:

3 '!”'l/"f’ﬂﬂ,",.;

o~

Fecha 3: 29/10/2025
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Clasificar bebidas de acuerdo con los procesos de

fabricacion.

Descripcidn de la sesidn: Preparaciéon de bebidas.
Soporte fotografico y Registro de asistencia:

N a..‘/'\

=

Fecha 4: 05/11/2025

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Clasificar bebidas de acuerdo con los procesos de
fabricacion.

Descripcion de la sesidn: Preparaciéon de bebidas.

23
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Soporte fotografico y Registro de asistencia:

et =

(
Fecha 5: 12/11/2025
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Clasificar bebidas de acuerdo con los procesos de
fabricacion.
Descripcion de la sesion: Preparacion de bebidas.
Soporte fotggra’fico y Iiegistro de asi;sten;ia:

Fecha 6: 19/11/2025
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Clasificar bebidas de acuerdo con los procesos de
fabricacion.
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Descripcion de la sesidn: Preparaciéon de bebidas.
Soporte fotografico y Registro de asistencia:

19-11-2025

Listado de asistencia.

GOR-F-012 V03
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CENTRO AGROPECUARID DE BUGA CAR

e |

REGISTRO DE ASISTENOAS

o ey 3 e A

DOCUMENTO DE APOYD

Fory b e s
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FrEp A TR FIRMA Fildas LI
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.
s
.
T
W
5

ii LAREN VANESSA ACEVEDD FEANANDEZ
11 [ELARA WATTE GOMLT RAMREZ

|13 | LALIRA [SABELLA AENDON BENAVIDES

n | LALAA S50FLA GARCW GIHALDD

18 | LALIA SOF1A GIRALDD

I'.;« Glie brefle

i | LIFETH CAMILA FIAMBA GOWIALED

vietp Flombg

pu | WAARIL ALEIANDRA ARAMBURD RFYES

w1 [WAARIANA WUNEZ URCIULID

e SioT

o | WARAAME MIDILISA MAOKGOLLON

Maeong Mo,

Buitrera
Sede: Toledo
Ciudad: Cali

Programa: técnico en cocina

Ficha: 2916224
Grado: 11
Fase: evaluacion

GOR-F-012 V03
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Competencia: Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y procedimiento
técnico

Resultado 4. Elaborar productos de reposteria y panaderia de comedor utilizando
preparaciones de base, técnicas de ensamble y decoracion

RAP EVALUADO: NO

Fecha 1: 16/10/2025

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar elementos para la preparacién de alimentos
en cocina.

Descripcion de la sesion: acompafiamiento proyectos de sustentacidn etapa productiva.

Soporte fotografico y Registro de asistencia:

= 4

16/10/2025, 4:14:20 p.m.
Cali

.&!alle Del Cauca

Colombia
\ La Buitrera

0 ,‘
Fecha 2: 23/10/2025
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar elementos para la preparacién de alimentos
en cocina.
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Descripcidon de la sesidn trabajo y acondicionamiento, almacenamiento y comida
internacional.

Valte. DelCauca

Colombia

Fecha 3: 30/10/2025

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar elementos para la preparacién de alimentos
en cocina.

Descripcion de la sesion trabajo y acondicionamiento, almacenamiento y comida

internacional.
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Fecha 4: 06/11/2025

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar elementos para la preparacién de alimentos
en cocina.

Descripcion de la sesion trabajo y acondicionamiento, almacenamiento y comida
internacional.
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06-11-2025 17:01

Fecha 5: 13/11/2025
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar elementos para la preparacién de alimentos
en cocina.

Descripcion de la sesion trabajo y acondicionamiento, almacenamiento y comida
internacional.

30
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Fecha 6: 20/11/2025

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar elementos para la preparacién de alimentos
en cocina.

Descripcion de la sesion trabajo y acondicionamiento, almacenamiento y comida

internacional.

31
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Acompainamiento técnico pedagdgico al Desarrollo Curricular del programa de formacion.

IE: NUESTRA SENORA DEL PALMAR

Sede: UNICA

Ciudad: PALMIRA

Programa: Técnico en servicio de restaurante y bar Ficha: 2919526

Acta N°:

A

W

AcTa ka HET
NOMIAE DS L COMITE D DE L& REUNIGN:
Aeta o § i Léemicas y pedagdgicas mensuakes con instAuRiGn sducaliva, preagrams

Técnico e clo o ristaurae ¥ Bar , Ficha 2013526
CILDAD ¥ FECHA: [aimia, NOVIEMBRE 5 | HORM INICID: | HORA FiN:
di 2015 Q300 1:00 g
LUGAR ¥/ EMLACE! 1E MUESTRS SERaoms DIRICEION [ REGIONAL f
L PALSMAR CENTRO:
CENTRO AGROFECLARID DE
BLIGHE

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR;
1 Vi ciin del Casdrum.
n de| segumiente menesal al estado de formaciden y estralegisg a darnalar
con ko aprendices para el cumplimiesto del programa die lormacidn
ORIETIVO{S) DE L& REUMIGH- 7
Rzabaar by plarsackn v atompafamieno thoce pedagdgicn a Lo Tichs I919526, pragrama
de furmacon Téonios en serdicio de restadnants y his, soraspandisnte al mes de octubre de
| scusrdo com lo establecits an o Manual de Artewlacion
BISARROLLS DE Lk REUKION
Werificacidn Del Quérum.
Sa raakzd la wesilicackan del quinem para poder realizar la planeadion y scompafismieno
i pod g s en l cusl se verifico b totalidad de bos asitente
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IE: NUESTRA SENORA DEL PALMAR
Sede: UNICA

Ciudad: PALMIRA

Programa: Técnico en COCINA

Ficha: 2916255

Acta N°:

de portatalio del |

aprendic | | R X
| Cantifuar can & Nowviembre ce 2025 Instrugtar SENA [
L)
FE Ry desarrolio de |a guin
?ﬁ # la fase de [ 2 +
; | 1
evaluachon y etapa |
| WCTA N, 17 prdctica
NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNIGN; x | i e - |
At e reuniones bécricas y pedagiogicat mensusles oon insthucion edutative, progranma Cormigd de cierne de Noviemiwe 19 | Instructor SENA
| T#enica en servicio de restaurante y bar , Ficha TH16755 Ticka | 2075 | Docente Técnica
| CUDAD ¥ FECHA: [ naimsira, NOVIERABEL 10 | HORA SNPCID: THORA il 1 B DiE- ASISTENTES ¥ APROBACKIN DECISIONES
de 2025 o1 pm 1ognm I
I 1- | — 1 I - —— e T —_— 1
LUGAR ¥/0 ENLACT | IEMUESTRA SERDRA | DIRECCION / REGIONAL { HOMBEL DEFENDENCIA; | APRUEDA | OBSEAVACION | FARMAA. O |
| DEL PALMLAR | cENTRID: EMPRESA (51790 | PARTICIPACIGN
CERTRO AGROFECUA [ | | VIRTUAL |
YT ! i Gustave | Docents bécnics, [Tl NINGUNA | ]
INT! o |
1. Wertfica itz F?: A RALIARN Mafisequin | IE NUESTRA
Hicacian del Gudrum +
SERORA DEL |
2. Relaciin del seguimies ual al extado de formackin y estrategias a desarniar | |
| mplimiento del pregrama de famacian _fﬂlMlR | - S NI 1'- ":]- I
DE LA RIUNIGN; | T ctruciar SEMA m =Yy 7 bt
ATEALE y icompafiamiento teonio pedaghgice a ls o 2916255, programa Eslava Cortés A

0 TeCriLn 0 M rvicio de restaurante y bar, eerraspondsante 8 mes de coTulare de
oo oon o estabikcido en ef Marual de Asticu
DESARRELLE DF L
. Werilicacion Dol Gudrum.
S0 vl la versdicavitn del qudrue para poder realizar la planeatitn y acompafamients
Eibcrire pedapsgioo: en la tud sk vwerfico ls totalidad de los aistentes.

De aruerdo con La Ly 18R] de 3011, Probeccidn de Dabos Personsles. ol bévwdin Necional de

i"""""““* SENA, 5¢ compromete 3 garantizer b segueidad v proteccidn de los davas

| | personsles que s shcusntian amacenados en este documentn, v fes dard & Iratamisnto
rorespandients en cumplmisnto de fo extsblecdo kgalmmie

Docente Téonica: Gustasns Malke guin
Instructora: Camiks Andiés Exleus Cords GOR-F-0a8w02
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IE: LA BUITRERA

Sede: TOLEDO

Ciudad: CALI

Programa: Técnico en COCINA
Ficha: 3164823

Acta N°:

L ]
BERA

W

ACTANG, 7§ 3

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNIGN;

AcLa die reumni

éenicas y pedagogicas mensuales con instiuckin educativa, programa

Térica en coging, Ficha 3164873

CIUDAD ¥ FECHA: [ca,

LUGAR ¥/ ENLACE TIE LA B

ubre 15de | MORA INICID: | HORA FIN:

2025 0100 p.m 100 pm

AERA DIRECCION R[GIOML!C!N'RD:
CENTRO AGROPECUARID DE BUGA

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:

6 del Cudrum. |

ol seguimiento mensual al estado de formacidn y estrategias a desarrollar
con los aprendices pars & cumplimisnte del programa de formac

OQBIETIVOLS) DE LA REUNIGN:

FReakks
de

1. Verific
Sere
LCnic

r la planeaciin y acompailamiento ticnico pedagdgico a 1o ficha 3164823, programa |

emacién Téenic en cocina, correspondiente al mes de octubre de acuerds con (o |
estable

b &6 el Myl e Art i =
DESARROLLO DE LA REUNION |

n Dol Quérum.
iz6 la verificscion del quarum para poder realizar [a planeacion y Bcompanamiento
pedagdgico; en i cual se verifica la totalidad de fos asistentes.

Dacente Téonica: Maria del Carmen Benitez
Tobemibims: Faradls Aralede Felaus Crrbde

o
SENA

17 rm e
JeET pare
R

HOMEAE

Guntaed
PFeallariiin

Camile Amcees
Ealawa Cortis

s SERA W campe

1
TN
iructor SEHA |
| Moo wbes O 02
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5
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ACTA NS, 7931

o
SENA

wvaluacin y otapa

4 prictica,
WOMBRE DEL COMITE O DE LA REUMICN:
Acta de reuniones teenicas y pedagdgicas mensuales can nstitucicn educativa, programa v h e | I I
£ Comité da HNoviembre 20 de Instructor SENA |
Témnica én cooina, Ficha 2916324 acompafiamiem 2035
5 ; e 0 Dacente Técnico |
CIUDAD ¥ FECHA; | Cali, Nowiombre 06 de | HORA INICIO: | HORA FIN: 7 g
técnico pedagdgico |
2035 01:00 p.m 100 pum |
LUGAR ¥/O ENLACE |V (A BUITRERA | DIRECCIOM / BEGIONAL / CENTRO:

CENTREO AGROPECUARID DE BLGA

AGENDA O PUNTDS PARA DESARAOLLAR:
1. Verificacidn del Qudrum.
1, Relacitn del seguimiente mensual al estada de formacicn y estrategies a
| con los ndices para o cumplimiento del programa de formacién,
OBIETIVO(S) DE LA REUNIGN:
Aw r la planeacién v acampafamienta tWonico pedagdgico a 1a fitha 791622
de formacién Ticnico en cocina, correspandie
| establecido en el Manual de Artculaidn,
DESARROL
. Verificacin Del Quarum.

L

LA

=

Se realizg 1 verificacian del qudrum para poder realizar la planeacitn y acomp atamianta

tecnice pedagégice; en la cual se verifico la 1otafided de los asistentes

Dacente Técnica: Maria del Carmen Benilez
Imstructora: Camilo Andes Eslava Cortés

IE: LA BUITRERA

Sede: TOLEDO

Ciudad: CALI

Programa: Técnico en COCINA
Ficha: 2916224

Acta N°:

" DE: 515

al mes de ocfubre de stuerds can o

ot APRDBACION DECISIONES
NOMBRE DEPENDENCIAf | APRUEEA | OBSERVACION
i agi EMPRESA I [5/M0]
4 Maria del | Docente thenica, | ] | ranGuma
| Carmen Benitez | |E LA BUITRERA | |
| Camilo Andrés | Instructor SENA | &1 | NINGUNA

Estava Cortds | |

GOR-F-012 V03
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2. Colaborar vy asistir a reuniones y encuentros de los equipos interdisciplinarios de
desarrollo _curricular, conformados por programas o redes tecnoldgicas, con el fin de
asegurar la coherencia en la creacidn de proyectos formativos, la planificacién pedagdgica,
los instrumentos de evaluacidn, el material de apoyo y otros elementos necesarios para la
planificacion y ejecucién de la formacién profesional integral, conforme a los lineamientos
institucionales.

Para la vigencia del mes actual no se realizaron actividades asociadas a esta obligacion.

3. Intervenir en la planificacion y desarrollo del proceso de induccidén de los aprendices
deformacion titulada, asi como en el reconocimiento de aprendizajes previos, conforme a
los lineamientos institucionales v las necesidades del Centro.

Para la vigencia del mes actual no se realizaron actividades asociadas a esta obligacidn.

4. Llevar a cabo el seguimiento de la etapa productiva de los aprendices asignados,
conforme a los lineamientos establecidos.

Programa: técnico en cocina
Ficha: 2916255
Cantidad de Aprendices: 24
37
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REGISTRO SEGUIMIENTO ETAPA PRODUCTIVA

FECHA DE ELABORACION: 31 octubre de 2025

PROGRAMA: Técnico en cocina

N° FICHA: 2916255

INSTRUCTOR: CAMILO ESLAVA

FASE DEL PROYECTO: Planeacion Ejecucion
Evaluacion X
INSTITUCION NUESTRA SENORA DEL PALMAR
EDUCATIVA
FECHA INICIO ETAPA | Inicio Finalizacion
PRODUCTIVA:
FECHA DE | 01/08/2024 30/11/2025
FINALIZACION ETAPA
PRODUCTIVA:
Nombres y apellidos | Actividad Avance de cumplimiento

del aprendiz

MARIANA HERNANDEZ
LIBREROS

Ejecuta procesos de preparacién de
alimentos, segun procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

DANNA SOFIA LOPEZ
TRUJILLO

Ejecuta procesos de preparacién de
alimentos, segun procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

MARIA  DEL  MAR | Ejecuta procesos de preparacion de | Cumple con las actividades

OCAMPO RUANO alimentos, segun procesos | propuestas en el formato 023
establecidos

SHARICK ONATE | Ejecuta procesos de preparacion de | Cumple con las actividades

ADAMES alimentos, segln procesos | propuestas en el formato 023
establecidos

DANIELA LOPEZ | Ejecuta procesos de preparacién de | Cumple con las actividades

LONDONO alimentos, segun procesos | propuestas en el formato 023
establecidos

MARIANA OROBIO | Ejecuta procesos de preparacion de | Cumple con las actividades

TORRES alimentos, segun procesos | propuestas en el formato 023

establecidos

ANA SOFIA LOZANO
ROSERO

Ejecuta procesos de preparacién de
alimentos, segun procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

MARIA CAMILA GARCIA
SARMIENTO

Ejecuta procesos de preparacién de
alimentos, segln procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

MARIA JOSE VALENCIA
CARMONA

Ejecuta procesos de preparacién de
alimentos, segun procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023
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establecidos

GERALDINE LOPEZ | Ejecuta procesos de preparacién de | Cumple con las actividades

VARGAS alimentos, segun procesos | propuestas en el formato 023
establecidos

ANDREA SOFIA | Ejecuta procesos de preparacion de | Cumple con las actividades

SALAZAR MONTANO alimentos, segun procesos | propuestas en el formato 023

JOSSELYN VALENTINA
MEJIA HERRERA

Ejecuta procesos de preparacién de
alimentos, segun procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

VALENTINA VELASCO
GOMEZ

Ejecuta procesos de preparacién de
alimentos, segun procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

GALLEGO CORDOBA

alimentos, segun

establecidos

procesos

MELANI GUERRERO | Ejecuta procesos de preparacion de | Cumple con las actividades

MELENDEZ alimentos, segun procesos | propuestas en el formato 023
establecidos

LAURA SOFIA | Ejecuta procesos de preparacién de | Cumple con las actividades

ARBOLEDA MARTINEZ | alimentos, segun procesos | propuestas en el formato 023
establecidos

EMILY SANCHEZ | Ejecuta procesos de preparacion de | Cumple con las actividades

MOLINA alimentos, segun procesos | propuestas en el formato 023
establecidos

LAURA TATIANA | Ejecuta procesos de preparacion de | Cumple con las actividades

LONDONO TREJO alimentos, segun procesos | propuestas en el formato 023
establecidos

NATHALY ANDREA | Ejecuta procesos de preparacién de | Cumple con las actividades

ANDRADE ZAMBRANO | alimentos, segun procesos | propuestas en el formato 023
establecidos

MELANY XIOMARA | Ejecuta procesos de preparacion de | Cumple con las actividades

USMA MALES alimentos, segun procesos | propuestas en el formato 023
establecidos

ANGELICA MARIA | Ejecuta procesos de preparacion de | Cumple con las actividades

SUAREZ IDROBO alimentos, segun procesos | propuestas en el formato 023
establecidos

MARIA  DEL  MAR | Ejecuta procesos de preparacion de | Cumple con las actividades

propuestas en el formato 023

ESTEFANIA
GRUESO

CUERO

Ejecuta procesos de preparacién de
alimentos, segun procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

Programa: técnico en cocina

Ficha: 2916224
Cantidad de Aprendices: 8

REGISTRO DE SEGUIMIENTO ETAPA PRODUCTIVA
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FECHA DE ELABORACION: 31 octubre de 2025

PROGRAMA: Tecnico en cocina

N° FICHA:2916224

INSTRUCTOR: CAMILO ESLAVA

alimentos, segun

establecidos

procesos

FASE DEL PROYECTO: Planeacion Ejecucion
Evaluacion X

INSTITUCION LA BUITRERA

EDUCATIVA

FECHA INICIO ETAPA Inicio Finalizacion

PRODUCTIVA:

FECHA DE 01/08/2024 30/11/2025

FINALIZACION ETAPA

PRODUCTIVA:

Nombres y apellidos del | Actividad Avance de cumplimiento

aprendiz

ANA SOFIA HERRERA Ejecuta procesos de preparacionde | Cumple con las actividades

VAHOS alimentos, segun procesos | propuestas en el formato 023
establecidos

KAREN YULIANA Ejecuta procesos de preparacion de | Cumple con las actividades

SALINAS SALAMANCA alimentos, ~ segun  procesos | propuestas en el formato 023
establecidos

MARIANGEL AVILA Ejecuta procesos de preparacionde | Cumple con las actividades

LOPEZ alimentos, segun procesos | propuestas en el formato 023
establecidos

DEINER ANDRES Ejecuta procesos de preparacionde | Cumple con las actividades

GUACHETA MOSQUERA | alimentos, segun procesos | propuestas en el formato 023
establecidos

NICOL DIAZ PEREZ Ejecuta procesos de preparacion de | Cumple con las actividades
alimentos, ~ segun  procesos | propuestas en el formato 023
establecidos

JENNIFER ANDREA Ejecuta procesos de preparacion de | Cumple con las actividades

QUICENO VALLEJO alimentos, ~ segun  procesos | propuestas en el formato 023
establecidos

ASHLEY NICOLE DAVIS Ejecuta procesos de preparacionde | Cumple con las actividades

BEDOYA alimentos, segun procesos | propuestas en el formato 023
establecidos

SOFIA POSSO BELTRAN | Ejecuta procesos de preparacionde | Cumple con las actividades

propuestas en el formato 023

Programa: técnico en

Servicio de Restaurante y Bar.

Ficha: 2919526

Cantidad de Aprendices: 26
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REGISTRO DE SEGUIMIENTO ETAPA PRODUCTIVA

FECHA DE ELABORACION: 31 octubre de 2025

PROGRAMA: Tecnico en servicio de restaurante y bar

N° FICHA:2919526

INSTRUCTOR: CAMILO ESLAVA

FASE DEL PROYECTO:

Planeacion
Evaluacion X

Ejecucion

INSTITUCION EDUCATIVA

NUESTRA SENORA DEL PALMAR

FECHA INICIO ETAPA | Inicio Finalizacion
PRODUCTIVA:

FECHA DE FINALIZACION | 01/08/2024 30/11/2025

ETAPA PRODUCTIVA:

Nombres y apellidos del | Actividad Avance de cumplimiento
aprendiz

SARA MICHELLE BONILLA
VASQUEZ

Ejecuta procesos de preparacion
de alimentos, segln procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

VALENTINA VILLEGAS | Ejecuta procesos de preparacion | Cumple con las actividades

GOMEZ de alimentos, segun procesos | hronyestas en el formato 023
establecidos

KIARA  MAITE GOMEZ | Ejecuta procesos de preparacion | Cumple con las actividades

RAMIREZ de alimentos, segun procesos | 5ronyestas en el formato 023
establecidos

KAREN VANESSA | Ejecuta procesos de preparacion | Cumple con las actividades

ACEVEDO FERNANDEZ

de alimentos, segun procesos
establecidos

propuestas en el formato 023

LIZETH CAMILA PIAMBA
GONZALEZ

Ejecuta procesos de preparacion
de alimentos, segln procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

NICOLE DAIANA MELO
SANCHEZ

Ejecuta procesos de preparacion
de alimentos, segln procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

MARIANA MOLINA | Ejecuta procesos de preparacion | Cumple con las actividades

MOGOLLON de alimentos, segtn procesos | nronyestas en el formato 023
establecidos

AMY MARIANA | Ejecuta procesos de preparacion | Cumple con las actividades

CIFUENTES ACEVEDO

de alimentos, segln procesos
establecidos

propuestas en el formato 023

JULIANA ANDREA MAZO
RUALES

Ejecuta procesos de preparacion
de alimentos, segln procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

MARIANA NURNEZ

URQUIO

Ejecuta procesos de preparacion
de alimentos, segun procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023
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SARAY RODRIGUEZ | Ejecuta procesos de preparacién | Cumple con las actividades

ANGULO de alimentos, segun procesos | nronyestas en el formato 023
establecidos

HEILLY CAROLINA | Ejecuta procesos de preparacion | Cumple con las actividades

VALLEJO ESCOBAR

de alimentos, segun procesos
establecidos

propuestas en el formato 023

MARIA ALEJANDRA
ARAMBURO REYES

Ejecuta procesos de preparacion
de alimentos, segun procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

KAREN TATIANA LOPEZ
HIDALGO

Ejecuta procesos de preparacion
de alimentos, segln procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

LAURA SOFIA GIRALDO

Ejecuta procesos de preparacion
de alimentos, segln procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

ANA VIRGINIA GARCIA
SAAVEDRA

Ejecuta procesos de preparacion
de alimentos, segun procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

LAURA SOFIA GARCIA
GIRALDO

Ejecuta procesos de preparacion
de alimentos, segln procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

TATIANA GIRALDO MINA

Ejecuta procesos de preparacion
de alimentos, segln procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

VALERY GIRALDO HINA

Ejecuta procesos de preparacion
de alimentos, segln procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

SARAY CUSPOCA | Ejecuta procesos de,preparacién Cumple con las actividades

RODRIGUEZ de alimentos, segun procesos | hronyestas en el formato 023
establecidos

JESSICA VALERIA EJECUtﬁ procesos de preparacion | Cumple con las actividades

VILLEGAS VARGAS de alimentos, segun procesos | 5ronyestas en el formato 023
establecidos

DANIELA VARGAZ | Ejecuta procesos de preparacion | Cumple con las actividades

RAMIREZ de alimentos, segtn procesos | nronyestas en el formato 023

establecidos

ISABELLA ESCOBAR CRUZ

Ejecuta procesos de preparacion
de alimentos, segln procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

LAURA ISABELLA RENDON
BENAVIDES

Ejecuta procesos de preparacion
de alimentos, segln procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

SAMANTHA
MEJIA

CAMACHO

Ejecuta procesos de preparacion
de alimentos, segun procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

KAREN SOFIA RODRIGUEZ
SANCHEZ

Ejecuta procesos de preparacion
de alimentos, segln procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023
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VALERIA GARCIA ZAPATA | Ejecuta procesos de preparacion

de alimentos, segln procesos
establecidos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

Programa: técnico en
Servicio de Restaurante y Bar.
Ficha: 3164823

Cantidad de Aprendices: 15

REGISTRO DE SEGUIMIENTO ETAPA PRODUCTIVA

FECHA DE ELABORACION: 31 octubre de 2025

PROGRAMA: técnico en cocina

N° FICHA:3164823

INSTRUCTOR: CAMILO ESLAVA

FASE DEL PROYECTO: PlaneacionX Ejecucion
Evaluacion
INSTITUCION LA BUITRERA
EDUCATIVA
FECHA INICIO ETAPA Inicio Finalizacion
PRODUCTIVA:
FECHA DE 01/08/2025 30/11/2026
FINALIZACION ETAPA
PRODUCTIVA:

Nombres y apellidos Actividad
del aprendiz

Avance de cumplimiento

STEFANNY AVILA LOPEZ | efectuar operaciones de
limpiezay desinfeccion en
ambientes

de produccién de alimentos
teniendo en cuenta programa,

Cumple con las actividades
propuestas en el formato
023

de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

procedimientos
MARICEL GUATA efectuar operaciones de Cumple con las actividades
MIRANDA limpieza y desinfeccién en propuestas en el formato
ambientes 023

ISABELLA LOPEZ IPIA efectuar operaciones de
limpieza y desinfeccién en
ambientes

de produccién de alimentos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato
023
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teniendo en cuenta programa,
procedimientos

MARLON NICOLAS
MACIAS

efectuar operaciones de
limpiezay desinfeccion en
ambientes

de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato
023

JEHIMY DAHIANNA efectuar operaciones de Cumple con las actividades
QUINA BECOCHE limpieza y desinfeccién en propuestas en el formato
ambientes 023
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos
ISABELLA RUIZ efectuar operaciones de Cumple con las actividades
BURBANO limpieza y desinfeccién en propuestas en el formato
ambientes 023
de produccién de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos
KAREN ESTEFANIA efectuar operaciones de Cumple con las actividades
VIDAL GARCIA limpieza y desinfeccién en propuestas en el formato
ambientes 023
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos
ZAIRA MICHELLE efectuar operaciones de Cumple con las actividades

CASTANO RIOS

limpieza y desinfeccion en
ambientes

de produccién de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

propuestas en el formato
023

VALERY CRISTHINA efectuar operaciones de Cumple con las actividades
GONZALEZ CARDENAS limpieza y desinfeccién en propuestas en el formato
ambientes 023
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos
DANNA VALENTINA efectuar operaciones de Cumple con las actividades
CASTILLO JIMENEZ limpieza y desinfeccién en propuestas en el formato

ambientes

de produccién de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

023
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YONATHAN BOTACHE
SALGADO

efectuar operaciones de
limpieza y desinfeccién en
ambientes

de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato
023

EFRAIN LOAIZA VARGAS

efectuar operaciones de
limpieza y desinfeccién en
ambientes

de produccién de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato
023

SHAROL DAYANA
RUBIANO MARTINEZ

efectuar operaciones de
limpieza y desinfeccién en
ambientes

de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato
023

MITCHELLE BRIGITTE

efectuar operaciones de

Cumple con las actividades

ambientes

de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

SAENZ ACEVEDO limpieza y desinfeccion en propuestas en el formato
ambientes 023
de produccién de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos
BRANDON EMANUEL efectuar operaciones de Cumple con las actividades
MANZANO LUCIO limpieza y desinfeccién en propuestas en el formato

023

5. Registrar mensualmente las actividades en las plataformas designadas por la entidad

para el Procedimiento de Ejecucion de la Formacidén Profesional Integral, verificando a

través de la gestion del portafolio de evidencias del instructor.

Se adjunta soporte fotografico del informe del tiempo del instructor — SOFIA PLUS del mes

de octubre
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: CAMILO ANDRES ESLAVA CORTES

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA

FECHA INICIAL: 01/10/2025 00:00:00
FECHA FINAL: 31/10/2025 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

'FICHA 3164823 - COCINA.

AF ARARFLIRIGTA

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 160,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's
_FICHA | FECHAINICIO | FECHAFINAL | EVENTO | HORAS

TOTAL TIEMPO EDT 's: 0.00

ACTIVIDADES ADICIONALES
__FECHAINICIAL | FECHAFINAL | ACTIVIDAD | HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

6. Entregar los informes mensuales de ejecucion en las fechas establecidas por el supervisor
del contrato, utilizando los formatos y medios requeridos, asi como el informe final de
gestion y otros documentos necesarios para la liquidacién del contrato.

Se realizé cargue de informacion en la plataforma SECOP del mes OCTUBRE de 2025,
correspondiente a la cuenta de cobro
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Fago uus rago wa ST 1S P (1 e woniLor  ragase veane l
Paga 005 Pago 005 3062025 5:54:00 AM (1UTC 1810812025 30000 AM 4500511COF  Pagade Detalle
Paga 008 Pago 008 1_\.1%7@:5 12:33:00 FM UTC [ém}?:zuzs 12:00:00 P 4500511 COF  Pagade Detalle
Paga 007 Pago 007 3110572025 5:30:00 AM 171082025 10:00:00 A0 4500511COF  Pagade Detalle
Paga 008 Pago 008 1_n.‘|;n-:lu:5 11:25:00 AM LT z_l;m;uszuzs 12:00:00 P 4500511 COF  Pagade Detalle
Paga 008 Pago 008 11102025 12:00:00 PM rurc-05:03 4500511COF  Pagade Detalle
Paga 010 o1 h 4500511 COF  Emviado 2 la Entidad Estatal Detalle
cr

Documentos de ejecucion del contrato

Descripeion Nombre del archivo
RPC_8525-CAMILO ESLAVA pdf RPC_8525-CAMILO ESLAVA pdf Jetalle
CAMILO ANDRES ESLAVA CORTES - ARL.pdf CAMILO ANDRES ESLAVA CORTES - ARL pdf Jetalle
CERTIFICADO SIGEP Camilc Andres Estava Contss paf CERTIFICADD SIGEP Camis Andres Estavs Cortas. p stle

Bors Carg: N

7. Brindar apoyo y acompafiamiento a las Instituciones Educativas y a la Coordinacion
Académica del Programa de Articulacién con la Educacién Media, en la recopilacion vy
revision de la documentacidén relacionada con los procesos de matricula y certificacién de
cada una de las ofertas de formacién de la vigencia.

Para la vigencia del mes actual no se realizaron actividades asociadas a esta obligacidn.

8. Preparar la oferta y alistamiento de formacidon de los calendarios A y B de la vigencia,
segln sea necesario.

Para la vigencia del mes actual no se realizaron actividades asociadas a esta obligacidn.

9. Cumplir con los lineamientos del Sistema Integrado de Gestién y del Sistema de
Seguridad y Salud en el Trabajo.

Se realiza encuesta de morbilidad de la direccidn general, solicitada por la subdirecciéon de
centro
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Encuesta de Morbilidad Sentida (SINDM
E)

Formulario rellenado
Enviado 2471172025, 10:09:03 a.m.

10. Brindar apoyo al centro de formacidon mes a mes, en la promocion de su portafolio de
servicios

Fecha: 28-10-25

Descripcion de la actividad: oferta formativa
Publicado en WhatsApp

Soporte fotografico .
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i¥Ya es momento de proyectar
tu futuro con el SENA!

Inscribete ya a la
Cuarta Oferta
de Formacion

jon de Procesos Logisticos.
+ Gestion Contable y de Informacion
Financiera.
+ Gestion Agroempresarial.
*+ Gestion de Redes de Datos.

l + Animacién Digital.
—_—
Son 15 opciones en
betowa.sena.edu.co - i

\ Recuerda: el Contrato Laboral

de Aprendizaje es una realidad.
y

Di algo...

Ae O @ V

Actividad Compartir en... Mencionar Enviar

Fecha: 04-11-25

Descripcion de la actividad: oferta tecndlogo control de calidad de alimentos
Publicado en WhatsApp

Soporte fotografico .
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9:52

< (i, Yo
<25 enviando...

Inicio:
Inmediato
-
"Mudalidad:
Presencial
Jornada:
Nocturna

Duracién del
programa

24 meses
Horarlos
Lunes a viernes:
6:00 p.m & 10:00 p.m
Sabadg:
7:00 a.m a 12:00 m
Mayores informes
Cel 3206931451

del programa pueden aspirar a ser vinculados en empre-
sas que elaboran alimentos tanto para consumo humano como animal.

* certificado de bnchlll.nr

® Certificado de ICFES

* Certificado de salud

. mwnmmmassmmu-my
verificacién de documentos.

® & iConviértete en un experto en Control de
Calidad de Alimentos!

En el Centro Agropecuario de Buga... Ver mas

® ® ©

11. Gestionar la  certificacién de la  norma de competencia “ORIENTAR
PROCESOSFORMATIVOS CON BASE EN LOS PLANES DE FORMACION CONCERTADOS, o la
actualizaciéon "ORIENTAR FORMACION PRESENCIAL DE ACUERDO CON PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVO”.
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Se evidencia desarrollo y actualizacion de la norma.

Libertad y orden
REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En Cumplimiento del Decreto 1072 de 20135
olorga

Certificado de Competencia Laboral a
CAMILO ANDRES ESLAVA CORTES
Con CEDULA DE CIUDADANIA No. 1022375456
Quien demostrd su Competencia Laboral en la
Norma

Orientar formacion presencial de acuerdo con procedimientos técnicos y normativa - NIVEL
AVANZADO

Cadigo: 240201056 - Versidn: 2
En testimonio de lo anterior. se firma el presente en GUADALAJARA DE BUGA. A los veinticuatro (24) dias del mes de Julio de dos mil veinticines {2025)

Firmado Digitalmente por

2468435 - 24/07/2025 7
No ¥ FECHA REGISTRO HEBERTH HERNANDO GARCIA TAMAYO
Subdirector (E}) CENTRD AGROPECUARIO DE BUGA
REGIONAL VALLE

12. Evaluar los resultados de aprendizaje de los aprendices en formacién, de acuerdo con
la planificacion pedagogica de los programas asignados, y gestionar la documentacion
correspondiente a cada uno de ellos.

Para la vigencia del mes actual no se realizaron actividades asociadas a esta obligacion

13. Las demads necesarias para el cabal cumplimiento del objeto contractual.

Para la vigencia del mes actual no se realizaron actividades asociadas a esta obligacion
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